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	金坛雀舌茶生产技术规程
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　种植环境条件
	3.1　产地环境
	3.2　基地规划
	3.2.1　基地规划与建设应有利于保护和改善茶区生态环境，维护茶园生态平衡，发挥茶树良种的优良种性，便于茶园灌溉
	3.2.2　根据基地的规模、地形和地貌等条件，设置合理的道路系统，包括主道、支道和地头道。主道要与交通干线连接，
	3.2.3　建立完善的水利系统，做到能蓄能排。沟系要配套，主要包括隔离沟、纵沟、横沟和蓄水塘。条件允许可建立水肥
	3.2.4　茶园四周或茶园内不适合种茶的地方种植绿化树。茶园的上风口应营造防护林，主要道路、沟渠两边种植行道树，


	4　栽培管理
	4.1　种植技术
	4.1.1　茶园开垦
	4.1.1.1　茶园开垦注意水土保持，根据不同的坡度和地形，选择适宜的时期、方法和施工技术。
	4.1.1.2　平底和坡度15°以下缓坡地等高开垦；坡度大于15°时，修筑内倾等高阶梯园地。
	4.1.1.3　开垦深度在60cm以上，破除粘盘层，并熟化土壤。

	4.1.2　茶树种植
	4.1.2.1　选择适制金坛雀舌茶，并适应当地环境，对当地主要病虫害有较好抗（耐）性的茶树品种。种苗质量符合GB 1
	4.1.2.2　采用高畦低沟的方式单行或双行栽植，单行栽植，行距1.8m，穴（株）距20cm，每穴2株；双行栽植，大
	4.1.2.3　茶苗定植后浇足定根水，立即定型修剪，并覆盖稻草，以保障茶苗成活率达85%以上。


	4.2　土壤管理
	4.2.1　定期监测
	4.2.2　土壤改良
	4.2.2.1　采用合理耕作、施有机肥等方法改良土壤结构，耕作时考虑降水条件，防止水土流失。对土壤深厚、松软、肥沃，
	4.2.2.2　幼龄或台刈茶园，宜间作豆科绿肥，在开花盛期深翻埋青，培肥土壤。
	4.2.2.3　茶行铺秸秆或铺设园艺地布，可以保蓄土壤水分，稳定地温，减少杂草生长，一般每亩用秸秆（800～1000
	4.2.2.4　禁止在茶园使用土壤化学改良剂、城乡有害垃圾、污泥及含氯离子的化学肥料。


	4.3　茶园施肥
	4.3.1　平衡施肥
	4.3.1.1　根据土壤理化性质、茶树长势、预计产量、茶类产品和气候等条件，确定合理的肥料种类、数量和施肥时间，实施
	4.3.1.2　宜多施有机肥料，化学肥料与有机肥料配合使用，避免单纯使用化学肥料和矿物源肥料。

	4.3.2　基肥和追肥
	4.3.2.1　追肥可结合茶树生长规律进行多次，以化学肥料为主，催芽肥在茶叶开采前（15～30）d开沟施入，沟深10


	4.4　灌溉
	4.5　病、虫、草害防治
	4.5.1　防治原则
	4.5.2　农业防治
	4.5.2.1　通过分批、多次、及时采摘，抑制假眼小绿叶蝉、蓟马、茶尺蠖、茶橙瘿螨等危害芽叶的病虫。
	4.5.2.2　通过茶树蓬面、茶行侧面修剪，控制茶树高度和透光、透气度，减少病虫害发生，提高茶树抗性。
	4.5.2.3　秋末结合施基肥，进行茶园深耕，减少翌年在土壤中越冬的鳞翅目和象甲类害虫的种群密度。
	4.5.2.4　将茶园根际附近的落叶及表土清理至行间深埋，有效防治病菌和在表土中越冬的害虫。

	4.5.3　物理防治
	4.5.3.1　采用人工捕杀，减轻尺蠖类、茶毛虫、蓑蛾类等害虫危害。
	4.5.3.2　利用害虫的趋性，进行灯光诱杀、色板诱杀或性激素诱杀。
	4.5.3.3　利用机械或人工方法防除杂草。

	4.5.4　生物防治
	4.5.4.1　注意保护和利用当地茶园中的草蛉、瓢虫、捕食螨、寄生蜂等有益生物，减少因人为因素对天敌的伤害。或通过人
	4.5.4.2　宜使用生物源农药，如微生物农药和植物源农药。

	4.5.5　化学防治
	4.5.5.1　严格按制定的防治指标，掌握防治适期施药。宜一药多治或农药的合理混用。茶园主要病虫害的防治指标、防治适
	4.5.5.2　有限制地使用高效、低毒、低残留农药品种，不得使用剧毒、高毒和禁用农药，按GB/T8321的要求，低容
	4.5.5.3　严格按照GB/T8321、NY/T1276的要求控制施药量与安全间隔期。
	4.5.5.4　非生产季节宜选用矿物源农药，如石硫合剂等封园。


	4.6　茶树修剪与采摘
	4.6.1　修剪
	4.6.1.1　根据茶树的树龄和修剪的目的分别采用定型修剪、轻修剪、深修剪、重修剪和台刈等方法，培养优化型树冠、复壮
	4.6.1.2　覆盖度较大的茶园，每年进行茶行边缘修剪，保持茶行间30cm间隙，以利田间作业和通风透光，减少病虫害发

	4.6.2　鲜叶采摘
	4.6.2.1　根据茶树生长特性和金坛雀舌茶对加工原料的要求，遵循采留结合、量质兼顾和因园制宜的原则，按照标准，适时
	4.6.2.2　金坛雀舌茶的鲜叶采摘标准以单芽为主，少量一芽一叶初展。要求芽叶均匀、完整，不夹带鳞片、鱼叶、碎片、单

	4.6.3　鲜叶管理
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